MONIN, partenaire de vos creations !

Matcha Green Tea
Thé Vert Matcha

Le Matcha est un thé vert en poudre haut de
gamme essentiellement produit au Japon. Le
Matcha se dilue directement dans I'’eau chaude
afin de garder toutes les vertus du thé vert.

Arrivé récemment sur le marché francais, le thé
vert est le nouvel ingrédients star. Réputé pour ses
vertus thérapeutiques efficaces, elles lui conferent
une légitimité certaine aupres des consommateurs.

Sa haute concentration en antioxydants, en
vitamines, en minéraux et en fibres fait que le thé
vert Matcha est une des boissons naturelles les
plus saines.

Afin de proposer un sirop au godt intense et
puissant en bouche, MONIN est allé chercher les
meilleurs extraits de thé vert Matcha au Japon. Le
sirop de Thé Vert Matcha MONIN constitue une
base idéale pour de nombreuses

boissons chaudes ou froides, alcoolisées

ou non et pour des applications culinaires.
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NOTES DE DEGUSTATION
Saveur prononcée et rafraichissante de thé vert
avec une pointe de citronnelle

APPLICATIONS

Latte, rafraichissement, smoothies,
cocktails avec ou sans alcool
et en cuisine
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Forte de plus de 90 ans d’expérience, MONIN est devenue la marque de référence des

professionnels des boissons et de la restauration, avec plus de 100 parfums disponibles ®
dans 100 pays. Elle présente le plus large assortiment Premium de Sirops, de Liqueurs et MONIN
de Sauces Gourmets. Versatiles et d’une puissance aromatique incomparable, les produits
MONIN permettent de répondre aux exigences de tous les professionnels : qualité, saveurs
multiples et originalité dans toutes les applications.




Alexandre LAPIERRE

MONIN
Culinary Manager

« Le sirop de

Thé Vert Matcha
MONIN apporte
une saveur unique
et caractéristique,
une douceur et une
couleur étonnante
a vos créations du
plus simple latte au
cocktail alcoolisé.

Pour révéler le
corps du sirop de
Thé Vert Matcha
MONIN, je suggére
de l'utiliser avec des
jus épais comme la
mangue, la banane
ou la poire. Les
sauces au Chocolat
Noir ou Blanc
MONIN renforcent
également I'arbme
du sirop de Thé
Vert Matcha
MONIN. »
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Cocktails avec alcool

Matcha Martini

e 20 ml de sirop de Thé Vert Matcha MONIN
e 10 ml de liqueur de Pomme Verte MONIN
¢ 35 ml de vodka

e 20 ml de jus d’orange

Shaker tous les ingrédients avec des glacons.
Servir dans un verre a cocktail.

Emerald Dessert

e 20 ml de sirop de Thé Vert Matcha MONIN
e 5 ml de liqueur de Cacao Blanc MONIN

e 35 ml de gin

e 10 ml de creme fraiche

Shaker tous les ingrédients avec des glacons.
Servir dans un verre a cocktail.

Green Angel

e 25 ml de sirop de Thé Vert Matcha MONIN
e 35 ml de gin
e 120 ml de tonic

Mélanger dans un grand verre rempli de glagons.

Original Margarita

e 30 ml de sirop de Thé Vert Matcha MONIN
e 25 ml de liqueur MONIN Original

e 5 ml de jus de Rantcho MONIN / jus de
citron

e 10 ml de téquila

Shaker tous les ingrédients avec des glacons.
Servir dans un verre a cocktail.

Jewel Green

e 20 ml de sirop de Thé Vert Matcha MONIN
e 5 ml de jus de Rantcho MONIN / jus de
citron

e 15 ml de liqueur de Triple Sec MONIN

e 45 ml de gin

Shaker tous les ingrédients avec des glacons.
Servir dans un verre a cocktail.

Quelques suggestions de recettes MONIN

Cocktails sans alcool

Sweet Temptation

e 40 ml de sirop de Thé Vert Matcha MONIN
e 160 ml d’eau gazeuse
e 1 tranche de citron

Mélanger dans un grand verre rempli de glacons.

Fresh & Scummy

¢ 40 ml de sirop de Thé Vert Matcha MONIN
e 60 ml de lait

e 1 cuillérée de poudre émulsifiante vanillée
e 1 expresso

Mixer tous les ingrédients a I’aide d’un blender
avec des glagons. Servir dans un verre a cocktail.

Bamatcharama

e 30 ml de sirop de Thé Vert Matcha MONIN
¢ 30 ml de jus de banane
e 100 ml d’eau gazeuse

Mélanger dans un grand verre rempli de glacons.

Lullaby

e 20 ml de sirop de Thé Vert Matcha MONIN
e 15 ml de sauce au Chocolat Blanc MONIN
e 210 ml de lait

Chauffer tous les ingrédients ensemble au

bec vapeur jusqu’a I'obtention d’'une mousse
onctueuse. Verser dans un verre hurricane et
servir.

Asian sensation

e 30 ml de sirop de Thé Vert Matcha MONIN
¢ 60 ml de jus de pomme
¢ 90 ml de lait

Mélanger dans un grand verre rempli de glacons.
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